
 
 
Este es el momento de traducir toda la ingeniería compleja que hablamos en emociones y 
rentabilidad. Al dueño no le vendés código; le vendés lealtad del cliente, tranquilidad 
mental y aumento del ticket promedio. 
 
Aquí tenés una propuesta de estructura y textos (el copywriting) para la primera página de 
tu brochure de ventas. Está diseñado para leerse en menos de 2 minutos y generar un 
impacto inmediato. 
 

🍷 Tu Restaurante, con Memoria 
Perfecta. 
La tecnología invisible que transforma a cada cliente en un invitado de honor. 
 
Imaginá un restaurante que te recibe como si fueras a la casa de tu mamá: sabe cuál es tu 
vino favorito, recuerda que sos alérgico a las nueces y tiene tu comida calentita 
esperándote. Nuestro Maître Digital es un cerebro de Inteligencia Artificial que le da a todo 
tu equipo la memoria de tu mejor empleado histórico, garantizando una hospitalidad 
perfecta en cada mesa, todos los días. 
 
🌟 1. Hospitalidad Proactiva: La Magia de la Anticipación 
Se terminó la fricción de tomar pedidos y hacer preguntas de rutina. El sistema cruza 
historiales de visitas, preferencias y consumos pasados para que tu equipo se anticipe. 
 

●​ El cliente no pide, elige: "Carlos, qué alegría verte. ¿Te marchamos el bife jugoso 
de siempre o querés mirar la carta hoy?". 

●​  
●​ Cuidado absoluto: Evitá el 100% de los errores por alergias o disgustos pasados. 

El sistema bloquea sugerencias que el cliente devolvió hace meses. 
●​  

⌚ 2. Tecnología Invisible: Cero Pantallas en la Mesa 
La magia solo funciona si el cliente no ve los hilos. No usamos tablets molestas que rompen 
el contacto visual. 
 

●​ El Mozo "Superhumano": Tu equipo de salón recibe alertas tácticas súper cortas a 
través de un reloj inteligente vibratorio. 

●​  
●​ Intervención perfecta: El mozo sabe exactamente cuándo rellenar la copa, cuándo 

apurar el plato de los niños y cuándo el cliente está festejando un aniversario, sin 
tener que mirar una pantalla. 

●​  
📊 3. Chateá con tu Restaurante: Control Total en tu Bolsillo 



Olvidate de los sistemas contables engorrosos y los reportes de Excel inentendibles. Ahora, 
tomar decisiones es tan fácil como mandar un WhatsApp. 
 

●​ Preguntale a tu sistema en lenguaje natural: "¿Qué postre nos devolvieron más este 
mes?" o "Armame una lista de clientes VIP que no vienen hace 60 días para 
mandarles una invitación". 

●​  
●​ Respuestas y cruces de datos exactos en milisegundos para cuidar tu rentabilidad 

en tiempo real. 
●​  

🔒 4. Privacidad Blindada (Arquitectura Híbrida) 
Los datos de tus clientes son el activo más valioso de tu negocio, y los protegemos como 
tal. 
 

●​ El menú en la nube, la comida en tu local: Toda la información privada y los 
historiales de consumo viven físicamente en el servidor de tu restaurante. La 
Inteligencia Artificial opera desde afuera sin poder ver jamás un nombre, un teléfono 
o una tarjeta de crédito. 

●​  
El resultado: Mesas que rotan mejor, clientes que gastan un 15% más por 
recomendaciones acertadas, menos comida desperdiciada por devoluciones, y un 
salón lleno de comensales que sienten que tu restaurante es su segunda casa. 

 
 
 
 

 Propuesta Grafica para un Disenador 
Grafico 
 
El diseño del brochure es fundamental porque estás vendiendo algo abstracto (Inteligencia 
Artificial) a un cliente que vive de algo sumamente tangible (comida, aromas, texturas). 
 
Si le entregás un diseño lleno de códigos verdes tipo "Matrix", cables o robots, lo vas a 
asustar. El concepto visual debe gritar "Alta Gastronomía y Hospitalidad", dejando la 
tecnología en un segundo plano sutil. 
 
Aquí tenés el Moodboard (guía visual) exacto para entregarle a tu diseñador gráfico: 
 



 
Clima cálido y luz tenue. Fuente: Plan A Office / Getty Images 

 



Foco en la hospitalidad humana. Fuente: SeventyFour / Getty Images 

 
Tecnología sutil e invisible. Fuente: Tatsiana Volkava / Getty Images 
1. La Regla de Oro Visual: "80% Humano, 20% Tech" 
Pedile al diseñador que el brochure parezca el menú de un restaurante con estrellas 
Michelin, no el folleto de una empresa de software. 
 
2. La Paleta de Colores 
Evitá el azul eléctrico, el verde neón o los colores clásicos de las empresas IT. Buscamos 
colores que abran el apetito y denoten lujo clásico: 
 

●​ Color Principal (Fondo oscuro): Gris Carbón oscuro (#2C2C2C) o Azul Noche 
(#1A242F). Da elegancia y hace que las fotos resalten. 

●​  
●​ Color de Acento (Detalles y botones): Borgoña/Vino Tinto (#722F37) o Cobre/Oro 

Cálido (#D4AF37). Representa el mundo gastronómico. 
●​  
●​ Textos: Blanco roto o crema (#F9F6F0) para que la lectura sea suave y no canse la 

vista. 
●​  

3. Las 3 Imágenes Clave (Fotografía) 
Las fotos deben contar la historia de la "cero fricción". Pedile al diseñador imágenes de 
stock (o reales si tenés) con estas situaciones: 
 

1.​ Foto de Portada: Un mozo sonriendo genuinamente, mirando a los ojos a un cliente 
en la mesa. La foto debe estar desenfocada en el fondo (efecto bokeh) con luces 
cálidas. 



2.​  
3.​ El Detalle Tecnológico: Un primer plano (macro) de la mano de un mozo 

sosteniendo una bandeja o una botella de vino. En la muñeca, asoma un smartwatch 
elegante con pantalla negra, apenas visible. El mensaje: la tecnología acompaña, no 
interrumpe. 

4.​  
5.​ El Dueño en Control: Una foto de un hombre o mujer (perfil de dueño) tomando un 

café relajado en la barra del restaurante antes de abrir, mirando su celular con una 
leve sonrisa. 

6.​  
4. Gráficos e Ilustraciones (El backend) 
Para explicar cómo funciona el sistema de datos (SQL, Vanna, la Nube) sin aburrirlo con 
diagramas de ingeniería, usá Iconografía Minimalista (Line-art). 
 
Armá un gráfico de 3 pasos muy simple usando íconos de líneas finas doradas o blancas: 
 

●​ Paso 1 (Ícono de un Plato/Copa): "Tu Salón" (Los datos de consumo se generan 
en las mesas). 

●​  
●​ Paso 2 (Ícono de un Cerebro o Engranaje sutil): "Maître Digital" (Nuestro sistema 

local cruza la información en milisegundos). 
●​  
●​ Paso 3 (Ícono de un Reloj vibrando y un Celular): "Hospitalidad a Medida" (El 

mozo recibe el aviso táctico y el dueño recibe la métrica). 
●​  

5. Tipografía 
●​ Títulos: Una fuente Serif moderna y elegante (ej. Playfair Display o Lora). Le da 

peso histórico y categoría, como la carta de vinos. 
●​  
●​ Cuerpo de texto: Una fuente Sans-Serif limpia y muy legible (ej. Montserrat o Inter). 

Ideal para los párrafos descriptivos y listas de beneficios. 
●​  

Con este manual de estilo, el diseñador gráfico va a entender perfectamente que no está 
vendiendo una "base de datos", sino que está vendiendo magia, estatus y control para el 
dueño del restaurante. 
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